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30.09.2026 
 

Gasthof Hummel & Hotel erhält das Qualitätssiegel „Ausgezeichnete 

GenussKüche“ mit 2 Rauten  
 

(München) Mit dem Qualitätssiegel „Ausgezeichnete GenussKüche“ gehört der 

Gastronomiebetrieb Gasthof Hummel & Hotel offiziell zu den Betrieben in Bayern, 

die für besondere Qualität, Regionalität und authentische Genusskultur stehen. 

 

Im Rahmen eines umfassenden Qualifizierungs- und Prüfverfahrens konnte der Gasthof 

Hummel & Hotel in den Bereichen Produktqualität, Dienstleistung sowie Gesamtkonzept 

überzeugen. Besonderes Augenmerk liegt dabei auf dem Einsatz regionaler und 

saisonaler Zutaten sowie einer handwerklich geprägten Küche. 

 

Das Qualitätssiegel „Ausgezeichnete GenussKüche“ wird im Rahmen einer Initiative des 

Bayerischen Staatsministeriums für Ernährung, Landwirtschaft, Forsten und Tourismus 

gemeinsam mit dem Bayerischen Hotel- und Gaststättenverband DEHOGA Bayern 

vergeben. Ziel ist es, die bayerische Wirtshauskultur zu stärken und Gästen eine 

verlässliche Orientierung für qualitativ hochwertige Gastronomie und regionalen 

Wareneinsatz zu bieten.  

 

Mit der erfolgreichen Auszeichnung darf der Gasthof Hummel & Hotel das Siegel für die 

kommenden drei Jahre führen und positioniert sich damit als Botschafter einer regionalen 

und hochwertigen Küchenkultur. 

 

Die Auszeichnung „GenussKüche“ ist Teil von „Genuss Bayern“, der Dachmarke für 

genussorientierte Initiativen des Bayerischen Staatsministeriums für Ernährung, 

Landwirtschaft, Forsten und Tourismus. Sie bündelt die vielfältigen genussorientierten 

Aktivitäten und Initiativen des Ministeriums unter einem starken Markendach. Ihr Ziel ist  

es, den einzigartigen Genuss aus Bayern sichtbar zu machen und zu der Wertschätzung 

zu verhelfen, die er verdient. Dabei stehen das handwerkliche Können, die hochwertigen 

regionalen Zutaten und die Leidenschaft von Landwirten, Handwerkern und 

Gastronomen im Mittelpunkt. 

 

Die Kategorisierung im Rahmen der „Ausgezeichneten GenussKüche“ erfolgt über ein 

Rauten System mit ein bis drei Rauten, dass die Qualitätsstufe eines Betriebs sichtbar 

macht. Je konsequenter und umfassender ein Betrieb diese Anforderungen erfüllt, desto 

https://genusskueche.bayern/
https://www.genussbayern.de/
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höher ist die Einstufung – von einer Raute als hohe Qualitätsbasis bis hin zu drei Rauten 

als Auszeichnung für eine besonders herausragende Gesamtleistung. 

 

Nähere Auskünfte: Bayern Tourist GmbH (BTG), Prinz-Ludwig-Palais, Türkenstr. 7, 

80333 München, Tel.: (089) 28098-99, www.btg-service.de oder  

www.genusskueche.bayern 

 

 

– Ende der Pressemitteilung – 
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